Petit Castelo O PETIT CASTELO TRAITEUR
lﬁm—J SELECTIONNEZ VOS PLATEAUX COCKTAILS
o sur commande uniquement au 06 09 79 03 73 / contact@opetitcastelo.fr

0 FORFAITS COCKTAILS

COCKTAIL APERITIF COCKTAIL GOURMET COCKTAIL DINATOIRE
9€50 par personne 14€50 par personne 21€50 par personne
3 bouchées gourmandes / mini 5 bouchées gourmandes / mini 7 bouchées gourmandes / mins
brochettes au chorx brochettes au choix brochettes au choix
2 piéces au choix parmi les 3 piéces au choix parmi les 5 piéces au choix parmi les
cuilleres, cuilleres, cuilleres,
Verrines, mini assiettes & design Verrines, mini assiettes & design Verrines, mini assiettes & design

BOUCHEES GOURMANDES
Toast pain d’épices de foie gras & figue
Mini burger brioché au saumon fumé, creme de
chévre au citron & aneth, roquette & oignons
rouges
Mini burger brioché au jambon de Parme, pesto,
Stracciatella & tomate séchée
Bouchée d’abricot sec, gorgonzola, noix & miel
Polenta & sa tapenade d’olives noires, tomate
séchée
Croustilles d’escargots
Mini poivrons rouges farcis a la ricotta
Involtini au jambon speck & fromage frais
Cupcake saumon fumé & Philadelphia

MINI BROCHETTES
Jambon sec italien, pecorino aux piments
Tomate cerise, mozzarella, pesto & basilic
Olive noire, mozzarella au basilic & pistache,
tomate séchée
Crevette & chorizo

CUILLERES
Foie gras & croquants noisette au coulis de fruits
rouges
Chévre frais, raisin caramélisé, noix & magret de
canard

VERRINES
Gambas a la sauce au curry & lait de coco
Créme de chévre aux noix, pommes caramélisées
& jambon sec italien
Cheesecake de saumon fumé & Philadelphia

MINI ASSIETTES & DESIGN
Macaron saumon fumé creme d’aneth
Macaron foie gras fleur de sel de Guérande
Macaron a la truffe
Croquant foie gras chocolat mendiants
Tartare de beeuf a l'italienne
Tartare de saumon a la granny smith & citron vert



